LLunch

& Diner

Hotel by Flow | Ommen

Ontdek al onze locaties:

Hotel by Flow | Ommen



M EN U KAART Lunch & Diner

Onze keuken is dagelijks geopend voor lunch
van 12.00 tot 17.30 uur en voor diner van 12.00
tot 20.00 uur.

LUNCHGERECHTEN

Onze lunchgerechten worden geserveerd
met een keuze uit wit- of bruinbrood

Uitsmijter ham | kaas 1.5

* 3 spiegeleieren op landbrood met ham
en/of kaas.

Kroketten - rundvlees of vegetarisch  11.5

» 2 kroketten naar keuze van de
Bourgondiér. Geserveerd op landbrood
met grove mosterd en kleine salade.

Tosti ham | kaas | tomaat 7.5

= Tosti van landbrood in de pan gebakken.
Geserveerd met curry en kleine salade.

Seizoenssoep 8

*» Huisgemaakte soep van het seizoen.
Geserveerd met landbrood en
roomboter

Carpaccio 12.5
* Rundercarpaccio op vers gesneden
landbrood met truffelmayonaise en
rucola

Clubsandwich 14.5
Onze twist op de bekende klassieker!

* Dungesneden gerookte Kip,
basilicummayonaise, krokant spek,
tomaat en ei

DE ZON

Hotel by Flow | Ommen

]
P I ZZA S Al onze pizza's zijn gemaakt van 100% ltaliaanse ingrediénten

Margarita | Klassieke Italiaanse pizza met verse tomatensaus, mozzarella en basilicum Y
Truffel & champignon | Pizza met truffelcréme, verse champignons, mozzarella en kruiden Y

Quattro Formaggi | Pizza met vier verschillende kazen: mozzarella, gorgonzola,
Parmezaan en ricotta V'

Pepperoni | Pizza met tomatensaus, mozzarella en pikante pepperoni worst

Prosciuitto & champignon | Pizza met tomatensaus, mozzarella, Italiaanse
proscuitto en verse champignons

VOORGERECHTEN

Salade rucola & Parmezaan | Verse rucola met Parmezaanse kaas, cherrytomaatjes,
balsamicodressing, pijnboompitten en een snufje zwarte peper ¥V

Caesarsalade | Verse romaine sla met traditionele Caesardressing, knapperige croutons,
Parmezaanse kaas, ansjovisfilets en ei

Seizoenssoep | Huisgemaakte soep van het seizoen. Geserveerd met landbrood en
roomboter

Burrata met tomatensalade | Verse burrata met rijpe tomaten, basilicum, extra vergine
olijfolie, balsamicoglaze en zeezout V¥

Carpaccio | Dungesneden rundercarpaccio met truffelmayonaise, venkelsalade, kappertjes,
roze peper en extra vergine olijfolie

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met aardappelgratin &
H OO F DG E R EC H T E N geroosterde seizoensgroenten

Ribeye - 200 gram | Gegrilde ribeye van Kalderberg rundvlees, met huisgemaakte jus
Sukade | Mals rundstoofvilees langzaam gegaard in een rijke jus met uitjes
Zeebaarsfilet | Verse zeebaarsfilet op de huid gebakken, met citroen en verse kruiden

Linguine Alfredo met gamba | Linguine pasta met romige alfredosaus en gamba's,
zwarte peper en peterselie

Penne Pomodoro | Penne met verse tomatensaus, basilicum, Parmezaanse kaas, extra
vergine olijfolie en verse basilicumY
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SIDES

Friet 3.5
= Echte oerfrietjes met schil

Seizoensgroenten 3.5

= Geroosterde groenten van het seizoen

Mini salade 3.5

» Gemixte sla met garnituur

Brood 3.5

* Warm afgebakken broodjes met roomboter

NAGERECHTEN

Tiramisu 8

» Klassiek Italiaans dessert met
ladyfingers gedrenkt in espresso,
mascarponecreme en cacaopoeder.
Koud geserveerd met een vleugje
Amaretto

Coupe Gelato 8
* 3 bolletjes Italiaans ijs naar keuze, met
slagroom en een wafel.
(vanille, chocolade en pistache)

Panna Cotta 8

* Romige Italiaanse panna cotta,
seizoensfruitcoulis, verse muntblaadjes
en getoaste amandelschilfers

Chocolade Lava cake 8
= Warme chocoladetaart met vanille-ijs

Flow u:
COLLECTION



